
Weinbau Heuriger Bernd und Doris Sunk 

Spitalgasse 9 

2540 Bad Vöslau / Gainfarn 

Tel.: 0676 / 39 27 564, www.sunk.at 



Digitale Speisekarte 

Herzlich Willkommen beim Terrassenheurigen  

Bernd und Doris Sunk  
 

Sunk´s Geschichte 

Ernst Sunk erhielt von seiner Mutter einen Weingarten und 
legte 1956 mit seiner Frau Elvira den Grundstein für den  
Betrieb. Anfangs wurde noch bei seinem Bruder in der  

Forstnergasse ausgeschenkt, doch bald war klar, dass ein  
eigenes Heurigenlokal gebaut werden musste. 

1965 wurde ein eigenes Heurigenlokal in der Spitalgasse   
errichtet, ab 1967 konnte hier dann offiziell  

ausgeschenkt werden. 
Ab 1986 führten Hannes Sunk und seine Frau Evelyn den  

Betrieb und setzten die Familientradition fort. Mit viel  
Engagement und Herzblut führten sie den Heurigen weiter. 

Im Jahr 2000 übernahmen schließlich Bernd Sunk und seine 
Frau Doris den Betrieb. Mit frischen Ideen und einer klaren  
Vision führten sie den Heurigen in die nächste Generation.  

2011 wurde der Betrieb  vom Nebenerwerb zum  
Haupterwerb umgestellt und ein Cateringzweig  

entwickelte sich. Nun können Gäste nicht nur vor Ort  
genießen, sondern auch bei Veranstaltungen, Feiern und  

anderen Anlässen von der Qualität der Produkte profitieren. 
Wir wünschen eine entspannte Zeit bei uns  
Bernd und Doris Sunk  

Kreditkarten werden 
nicht akzeptiert!! 



CuvÉe   1/8l 2,00 €  

Cuvée aus den Sorten  
Gr. Veltliner und Weißburgunder   
 

Grüner Veltliner   1/8l 2,50 €   

rassige Säure und schönes Pfefferl  
verfeinert mit zarter Kohlensäure   

 

Pinot Blanc   1/8l 2,50 €   

harmonischer fruchtiger Weißwein  
mit angenehmen Bouquet    

 

Selection Hebling   1/8l 2,50 €  

Eleganter und harmonischer Weißwein 
mit leichter Restsüße 
 

Sunkus   0,1l  2,60 €   

Schaumwein aus Weißburgunder  
mit feiner prickelnder Restsüße  
 

Bier  
Hauerbräu   0,3l  3,90 €  

Märzenbier  
aus eigener Erzeugung  

Weißweine  



Portugieser CuvÉe   1/8l 2,00 €  

Cuvée aus Portugieser,  
Blauburger und Zweigelt leichter Rotwein  
   

Blauer Vöslauer    1/8l 2,50 €   

Rund am Gaumen, leichtes Holzaroma und 
schön harmonisch im Abgang 
 

Sankt Laurent    1/8l 2,50 €  

Harmonisch rund mit schön eingebundenen Tannin 
und angenehmen Holzaroma 
   

RosÉ    1/8l 2,50 €  

Fruchtig angenehmer Rosé mit leichter Restsüße  
am Gaumen leichter Sommerwein   

 

Tipp:  

Rotweine  

1 + 1 Kombi  
0,75 l Weiß oder Rot + 

1l Soda gratis! 

15,00 € 



Selbstgemachtes aus dem Keller  
 

1/4l Traubensaft gespritzt   2,50 €  

1/4l Verjusspritzer   2,50 €  

(Saft aus grün gepressten Trauben gespritzt) 

1/8l Traubensaft   2,00 €  

Aperolspritzer   4,60 €  

Reblauströpferl   4,50 €  

 

Getränke  

0,33l Vöslauer Mineralwasser  2,20 €  

Prickelnd /ohne   

1l  Mineralwasser prickelnd   3,60 €  

1/4l Almdudler   2,40 €  

1/4l Frucade   2,40 €  

1/4l Hollerspritzer   1,50 €  

2cl Schnaps   2,60 €  

2cl  Naharin Artischockenbitter 2,60 €  



Espresso   2,90 €  

kl. Brauner    3,00 €  

gr. Espresso   4,00 €  

gr. Brauner   4,10 €  

Verlängerter   3,10 €  

Verlängerter mit Milch   3,30 €  

Melange   3,90 €  

Cappuccino   3,90 €  

Caffe Latte   4,40 €  

Hauskaffee  mit Schlagobers  4,40 €  

Eiskaffee   6,50 €   

 

warme Getränke  
 

Glüwein rot weiß   4,40 €   

Glühwürmchen (alk. Frei)   4,40 €  

Verjus/Most 

Tee   3,50 €  

Heiße Schokolade   3,90 €  

mit Schlag  4,40 €  

Kaffee  



  

Punschkrapfen   3,20 €  

Cremeschnitte   4,50 €  

Apfel Torte   3,50 €  

 

Marillenpalatschinken   5,20 €  

mit Schlagobers 

Schokopalatschinken    5,20 €  

mit Schlagobers 

Eispalatschinke   5,20 €  

mit Schlagobers  

Speisensafari Nachspeise (nach Saison) 

 

Tipp: 

Mehlspeise einpacken zum Mitnehmen!  

Hausgemachtes Süßes  



Samstag und Sonntag ,  

schlemmen   

9:00 -  11:00 Uhr  
 

„Wia munta “   5,50 €  

Melange, 1 Semmel, Butter und Marmelade    

„I brauch no an Kaffee “   12,80 €  

Verlängerter zum Nachholen, 2 Semmeln, Schinken, Käse,  

Butter und Marmelade  

„A richtix “ Frühstück   14,50 €  

Melange, 1 Glas Most gespritzt, Ham and Eggs (3 Eier), 

2 Semmel, Butter und Marmelade  

 

Tipp:  

„So wird ’s zum Sektfrühstück “  

 1 Glas Sunkus Spumante 2,60 € 



Ihre Vorspeise oder Feines  
 

Schmankerl Teller   9,50 €  

Fleisch– und Käsespezialitäten  

 

Käseteller    7,20 €  

18 dag verschiedene Käsesorten  

 

Brettljause    9,50 €  

als beste der Thermenregion ausgezeichnet  
 

Saure Wurst   5,50 €  

15dag Extra Wurst mit Ei und Dekoration 
 

Heurigenbrot   5,80 €   

Herzhaft belegtes Brot mit Surbraten, Käse, Gurkerl und Krenn  
   

Aufstrichbrot   3,30 €  

Liptauer, Ei– oder Fischaufstrich  

 

Tipp:  

„Gebäck gleich mitbestellen “  

Brot/Semmel 1,00 €       Gebäck 1,80 € 

 



Leckeres aus unserer Küche  
(Montag - Freitag 14:30 - 16:30 keine warme Küche) 

Küchenschluss 21:00 Uhr 
 

Kräftige Rindsuppe   3,90 €  

Mit wechselnder Einlage 

Toast / Spezial Toast  3,80 €/ 4,30 €   

Schinken Käse Toast / mit Zwiebel, Pfefferoni,  

Chillisauce und Ketchup 

Bauerntoast  9,80 €  

Schwarzbrottoast mit Garnierung  

Pokorny´s Bauerntoast mit Spiegelei 11,10 €  

Schweinsbraten (gesurrt)  14,50 € 

mit Knödel und Kraut  

Surschnitzel   7,80 €  

Surcordonbleu  mit Pommes  15,60 €  

Hühnerschnitzel  8,50 €  

Gröste Knödel mit Ei (2 Knödel) 9,90 €  

Erdäpfelgemüsegröstl  9,90 €  

Tirolergröstel  9,90 €  



Gröste Blunz `nräder   8,80 €  

mit Sauerkraut   

Fitnessteller   12,80 € / 13,20 €  

gegrillte oder gebackene Hühnerstreifen   

auf gemischtem Salatteller 

Zander natur oder gebacken  16,20 € / 16,90 €   

mit Petersilkartoffeln  

Lungenbratenspieß  mit Pommes  18,50 €  

Gegrillte Medaillions  17,80 €  

mit Bratkartoffel und Pfeffersauce  

Hendlfilet gegrillt mit Bratkartoffel   13,50 €  

Hendlfilet gegrillt  14,80 €  

mit Pfeffersauce und Bratkartoffel  

 

Tipp:  

„Vitaminbombe “ hausgemachter Salat  

 

21:00 Uhr Küchenschluss  



 

Beilagen  
 

Pommes Frites  4,20 € 

Bratkartoffel  3,50 € 

Petersillkartoffel  3,50 €    

Salatschüssel  3,20 €  

kl. Salatteller  4,80 €  

Knödel  2,80 €  

Sauerkraut  2,80 €  

Senf, Krenn, Ketchup,  

Preiselbeeren, … 0,40 €  

Spiegelei  1,30 €  

Mittagsteller  

Mo. –  Fr. 9,50 €  



Empfehlung des Hauses  

aus der Weinschatzkammer  

 

Weißweine  
 

CuvÈe weiß trocken   1 L  3,60 €  

der schmackhafte Schankwein  

Grüner Veltliner trocken  0,75 l  6,20 €  

Pfeffrige Würze für den Gaumen    

Pinot Blanc trocken  0,75 l  6,20 €  

Der schmackhafte Speisenbegleiter 

Selection Hebling  0,75 l  6,20 €  

Weißburgunder mit lieblicher Note  

Sunkus Frizzante  0,75 l  6,20 €  

Man feiert eben die Feste wie sie fallen 

 

Bier  
Sunk `s Hauer Bräu  6 x 0,3l   12,00 €  

Hausgebrautes (Zwickl) 



Rotweine  

Portugieser CuvÉe   1 L  3,60 €  

Der bekömmliche Schankwein 

Blauer Vöslauer trocken  0,75 l  6,20 €  

Kräftiger schmackhafter Rotwein   

Sankt Laurent trocken  0,75 l  6,20 €  

Bekömmlicher Rotwein mit schöner Holznote 

RosÉ lieblich  0,75 l  6,20 €  

Frisch und fruchtig für jung und junggebliebene 

 

Alkoholfrei  
Traubenmost  0,75 L  3,40 €  

Naturtrüb und besonders fruchtig und dicht  

Verjus (saurer Most)  0,5 l  6,20 €  

Die trendige Zitrone aus dem Mittelalter 

Tipp:  

Im 6er Pack 10% billiger  

(gleiche Artikel) 




